DINER - 17.30 TOT 22.00

VOORGERECHTEN

Oesters (Fine de Claire - 3, 6 of 12 stuks)

10/ 18/ 32

Pompoensoep met kokos schuim (vegan) 7

Tortilla’s met pulled pork
en pickle van rode ui
Rillette van fazant

met linzensalade en zuurdesem toast

Wontons van gamba en kreeft
geserveerd met bisque

Gebakken kabeljauw
met knolselderij en beurre noisette
Boerenkool salade (vegan)

met gefrituurde spruiten en Suya kruiden

Salade artisjok
met baby spinazie en Pecorino kaas

HOOFDGERECHTEN

Risotto

van geroosterde paprika en Parmezaanse kaas
Parmigiana di melanzane

lasagne van aubergine, mozzarella en tomaat
Veluwse weidehoender (Bio)

met truffel teriyaki en topinamboer

Bavette
met cavolo nero en cipollini

PARK Burger met friet
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Angus beef met cheddar en een truffelmayonaise

Pappardelle

met gestoofde hertenwangen en rozemarijn

Zalmfilet

17.5

22

met wilde spinazie, gnocchi en kruiden hollandaise

Zeebaarsfilet

met salsa verde en broccoletti

Stamppot (vegan)

21

16.5

zoete aardappel, spinazie, zuurkool en gebakken bimi

Heeft u een allergie of
speciale dieet wensen,
meldt het ons!

BIJGERECHTEN

Huisgemaakte friet

Gefrituurde polenta met truffelmayonaise

Seizoensgroenten
Salade Mesclun

Bekijk ons uitgebreide wijnkaart!

Nieuwsgiering naar onze wijnen?

RINDERMENU

Verse tomatensoep
Krokante kip met friet en mayonaise
Pannenkoek met stroop en poedersuiker

Cuisine Spontane
Drie gangen seizoensmenu 34.5
Voorgerecht - 11 /Hoofdgerecht - 21 /Nagerecht 6
Vraag het uw ober!

NAGERECHTEN

Wentelteefje gezouten karamel
met gezouten karamel en vanille ijs
Chocoladetaart

Geserveerd met frambozen sorbet
Citroentaart

met limoen sorbet

Picarones (vegan)

warme donut van pompoen

Appel tarte tatin

geserveerd met vanille ijs

Kaasplateau
selectie van 4 kazen met chutney en notenbrood
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Openingstijden keuken
ma-vr 07:00-22:00
za-zo 08:00-22:00

CAFE-RESTAURANT




